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Ksztalcenie pracownikéw dla potrzeb
gospodarki zywnosciowej w szkotach:
przemysiu spozywczego

Wprowadzenie

Rozwdj przemystu spozywczego jest waznym warunkiem rozwoju gospodarki
zywno$ciowej, gwarantujacym pelne wykorzystanie i odpowiednie zagospodarowa-
nie surowcéw rolnych w celu dostarczania na rynek wysokogatunkowych artykutéw
spozywczych. Bez rozwoju przemystu rolno-spozywczego dalszy wzrost produkcji
rolnej moze okazaé si¢ malo efektywny. Ponadto rozwéj przetwdérstwa na wsi
umozliwi wchionigcie rezerw sily roboczej. Czes¢ rolnikéw, zwlaszeza z gospo-
darstw matych obszarowo, znajdzie zatrudnienie w zakladach przetwérczych, stanie
si¢ ich wlascicielami lub wspétwiascicielami.

Zmiany zachodzace w produkcji zywnosci i przetworstwie spozywczym uwa-
runkowane sa w znacznym stopniu kwalifikacjami producentéw rolnych i wszy-
stkich zatrudnionych w gospodarce zywnoS$ciowej. Stad konieczno$¢ zmian w
ksztatceniu pracownikéw dla potrzeb tej gospodarki. Podstawa tych zmian sa nowe
programy ksztalcenid, przystosowane do obowiazujacej klasyfikacji zawodéw. Pro-
gramy te, po okresie wdrozen, zostana szeroko upowszechnione. Ich istota jest
zapewnienie ksztalcenia szerokoprofilowego wg modelu ,,Y”, zapewniajacego grun-
towna wiedze ogblnozawodowa oraz ksztalcenie speqahzacyjne dostosowane do
potrzeb regionu.

Przygotowywanie w roku szkolnym 1994/1995 pracowrukow dla przemystu
rolno-spozywczego odbywato si¢ w szkotach prowadzonych przez Ministerstwo
Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej (63 szkoty; w tym 10 szkét ksztatcito tylko
na poziomie robotnika) oraz w szkotach prowadzonych przez Ministerstwo Edukaciji
Narodowej (141 szkét; w tym 77 szkét ksztalcito tylko na poziomie robotnika) .
Rozmieszczenie tych szké! jest zréznicowane: od 1 szkoty w WOJewodth1e (np.
sieradzkie, tarnowskie) do 13 szkét (np. opolskie).

Niezaleznie od przynaleznosci do réznych resortéw, proces ksztatcenia realizo-
wany jest na podstawie tych samych dokumentacji programowych, opracowanych
w Centrum Doradztwa i Edukacji w Rolnictwie w Brwinowie.

1Informator o szkotach rolniczych i gospodarki Zywnosciowej. M1msterstwo Rolnictwa i Gospo-
darki Zywnosc;owel Centrum Doskonalenia Nauczycieli Szk6t Rolniczych. Brwindw 1995.
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Obecnie proces ksztatcenia kadr dla gospodarki Zzywnosciowej przebiega wg
réznych edycji programowych, dostosowanych do obowiazujacych klasyfikacji
zawodéw. Czes¢ szk6t realizuje program, zwlaszcza w wyzszych klasach, dostoso-
wany doklasyfikacji zawodéw z 1982 r., w innych za§ szkotach lubklasach wdrazana
jest dokumentacja programowa dostosowana do klasyfikacji zawoddw (szerokopro-
filowy) z 1986 r. Najwcze$niej opracowane zostaly dokumentacje programowe dla
zawodow: technik rolnik, technik ogrodnik i technik technologii Zywnog$ci. Wdraza-
ne sa dokumentacje dla 10 zawodéw i 1 specjalnosci w zawodzie (rachunkowosé 1
rynek rolny w zawodzie technik ekonomista).

Zmiany w programach nauczania w szkotach
spozywczych

Nowa forma ksztalcenia w przemysle spozywczym jest technikum zawodowe,
przygotowujace technikéw technologii Zywnosci, dostosowane do poszczegdlnych
branz przemystu spozywczego oraz na poziomie robotnika — operator maszyn i
urzadzen przemystu spozywczego.

W zawodzie technik technologii Zywnosci wystepuja nastgpujace specjalizacje:

— analiza §rodkéw spozywczych,

— cukrownictwo,

— produkcja cukiernicza,

— chlodnictwo 1 zamrazalnictwo Zywnosci,

- przemyst fermentacyijny,

— przetwérstwo miesne,

— przetworstwo jajczarsko-drobiarskie,

— przetwérstwo mleczarskie,

— przetwlrstwo owocowo-warzywne,

— produkcja piekarsko-ciastkarska,

— przetworstwo rybne,

— przetwdrstwo surowcdw olejarskich,

— przetwérstwo zbozowe, '

— przetwdrstwo ziemniaczane.

Yacznie w zawodzie technik technologii zywnosci wystepuje 14 specjalizacii.

Charakterystyczna cecha ksztalcenia w tym zawodzie jest wspélna, szeroka
podbudowa w zakresie przedmiotéw ogélnozawodowych (np. mikrobiologia zyw-
noéci, podstawy techniki, materialy pomocnicze i dodatki do zywnoSci). Przedmioty
te zrealizowane sa przede wszystkim w klasach nizszych. W drugim etapie ksztai-
cenia, od kl. IV, nastepuje zréznicowanie przedmiotéw w zaleznosci od specjalizacji.
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Na technologi¢ specjalizacyjna przeznaczone jest w programie ksztalcenia 169
godzin. Przedmiot ten integruje wiedze z zakresu surowcéw, technologii i aparatury.

Poza 5-letnim technikum technologii zywnoéci przeznaczonym dla mlodziezy,
funkcjonuja réwniez technika 5-letnie dla pracujacych (wieczorowe) i 5-letnie
technika zaoczne. Mtodziez, ktéra ukoriczyla szkole zasadnicza w zawodzie operator
maszyn 1 urzadzen przemystu spozywczego, moze kontynuowaé nauke w 3-letnim
technikum dziennym, pracujacy za$§ — w 3-letnim technikum dla pracujacych lub
3-letnim technikum zaocznym.

Absolwenci liceum ogélnoksztalcacego moga zdobyé zawdd technika techno-
loga zywnosci w policealnym studium zawodowym o 2-letnim okresie nauczania.
Przewidziane jest réwniez w dokumentacji programowej policealne studium dla
pracujacych oraz policealne studinm zaoczne.

Dla przemystu spozywczego kadr dostarczaja réwniez zasadnicze szkoty zawo-
dowe, ksztatcace w szerokoprofilowym zawodzie operator maszyn i urzadzen prze-
myshu spozywczego W ramach tego zawodu przewidzianych jest 11 specjalizacji.
Oto one:

— cukrownictwo,

— produkcja cukiernicza,

— przetwdrstwo jajczarsko-drobiarskie,

— przetwdrstwo miesne,

— przetwdrstwo mleczarskie,

— przetworstwo owocowo-warzywne,

— produkcja piekarsko-ciastkarska,

— produkcja rybna,

— przetwérstwo surowcow olejarskich,

— przetwérstwo zbozowe,

— przetwdrstwo ziemniaczane.

Nauczanie w zasadniczej szkole zawodowej trwa 3 lata, na podbudowie szkoty
podstawowej. Pracujacy moga zdoby¢ réwnorzedne kwalifikacje w szkolach wie-
czorowych lub systemem zaocznym. Okres nauczania w szkotach dla pracujacych,
wieczorowych i zaocznych trwa 2 lata. Podobnie jak w przygotowaniu technikéw,
pierwszy etap nauczania jest wspélny dla wszystkich specjalizacji. Technologia
specjalizacyjna rozpoczyna si¢ w drugim semestrze klasy I i jest kontynuowana w

“klasie ITL. .

Inna droga zdobywania kwalifikacji w zakresie przetwdrstwa spozywczego jest
ukoriczenie technikum rolniczego ze specjalizacja ,,Organizacja przetwdrstwa spo-
zywczego w gospodarstwie. rolniczym”. .Celem przedmiotu specjalizujacego jest
umozliwienie uczniom zdobycie wiadomosci 1 umiejetnosci niezbednych do erga-
nizowania i prowadzenia na wsi malych zaktadéw przetworstwa spozywczego (np.
mtyn, piekarnia, masarnia), na bazie surowcéw dostarczanych przez jedno lub kilka
gospodarstw. Przedmiot ,,Organizacja przetw0rstwa SpoZy wczego w gospodafstwie
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rolniczym” jest realizowany w klasie V lub w klasie IV i V. Proponowana jest
réwniez trwajaca 1 tydzien praktyka w zakladach przetwérstwa spozywczego.

Taki model ksztalcenia pozwala na szybkie dostosowanie sposobu przygotowa-
nia kadr dla potrzeb zmieniajacego sig rynku pracy, zwicksza mobilno$§¢ 1 aktywnos¢
zawodowa.

Cele i tresci zawarte w nowych programach nauczania wynikaja z charaktery-
styk kwalifikacyjnych absolwenta. Ujecie tresci nauczania jest bardzo ogdlne. Po-
moca w doborze treci jest lista umiejetnosci teoretycznych i praktycznych, ktdre
uczniowie powinni opanowac. Nauczyciel moze jednak dokonywac zmian, korekt
oraz uaktualnia¢ w zakresie doboru materiahy, kierujac si¢ zainteresowaniami ucz-
niéw, ich poziomem intelektualnym oraz potrzebami regionu badZ rynku pracy.
Pelniej tez zostala uwzgledniona zasada migdzyprzedmiotowych zwiazkéw (kore-
lacji). Przestrzeganie tej zasady pozwala na lepsze rozumienie przyswajanej tresci,
strukturyzacje wiedzy i jej trwato$¢. Wymaga jednak od nauczycieli Scistego wsp6t-
dziatania i wspéipracy w zakresie nauczania teoretycznego i praktycznego. Nawet
najlepiej pomy§lany plan 1 program nauczania nie zwolni nauczycieli od tego
obowiazku. Obserwuje si¢ rowniez §ciste powiagzanie nauczania teoretyczne-
go 1 praktycznego. Zajecia praktyczne w technikum realizowane sg w klasach
IIT-V i poprzedzone sa gruntowna podbudowa teoretyczna z przedmiotéw
ogélnozawodowych.

W zasadniczej szkole zawodowej praktyczna nauka zawodu odbywa si¢ w
klasach I-IM, przy czym w klasach II-III liczba godzin przeznaczonych na ten
przedmiot jest znacznie wigksza (w kl. I — 6 godz., Il — 12 godz., IIl - 15 godz.).
Wyrazem elastycznoéci planu ksztalcenia w zawodzie technik technologii zywnoSci
oraz operator maszyn i urzadzen przemystu spozywczego jest mozliwos$é wprowa-
dzenia w szkotach posiadajacych odpowiednie warunki nauczania drugiego jezyka
obcego oraz elementéw informatyki. Przedmioty te ciesza si¢ ogromng popularno-
§cig wiréd mlodziezy, dotyczy to zwlaszcza edukacji informatycznej, niezbednej
obecnie w wykonywaniu réznych zawoddéw i specjalnosci. .

Wydaje sig, ze niezwykle korzystne bytoby szersze upowszechnienie programu
»przedsigbiorczo$¢”. Jest to cenna inicjatywa w zakresie dostosowania programu
ksztalcenia do potrzeb rynku. Ulatwia absolwentom glebsze poznanie siebie, wias-
nych mozliwosci i predyspozycji, a w konsekwencji wia$ciwy wybéri wykonywanie
pracy. ,
Program ten méglby by¢ wprowadzony np. jako przedmiot nadobOWIa,zkowy
lub tez jako dziat tematyczny w ekonomice 1 organizacji przetwdrstwa spozy wezego.
Miejsca na jego realizacje mozna réwniez szukaé w godzinach do dyspozycji
nauczyciela, . .

Program ,,Przedsigbiorczos$¢” jest zestawem materiatéw majacych na celu po-
budzenie procesu rozpoczecia i prowadzenia jakiego§ zadania zwiazanego z przed-
sigbiorczoscia. Proces ten obejmuje: zadawanie pytafi, wyszukiwanie pomystéw,

2 299
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konstruowanie planéw 1 osiaganie rezultatéw. Pozwala ksztattowaé w uczniach
wiarg w siebie, kreatywnos¢, §wiadomoéé wlasnych dziatas, niezalezno$é, umiejet-
no$¢ rozwiazywania problemdw, elastyczno$§é, umiejetno§é nawiazywania konta-
ktéw, planowania i podejmowania decyzji.

Taki program zostat zapoczatkowany w roku szkolnym 1992/1993 w 12 szko-
tach pilotazowych przez Durham University Business School (Wielka Brytania) z
inicjatywy Fundacji Stefana Batorego w porozumieniu z Ministrem Edukacji Naro-
dowej. Obecnie program ten jestrealizowany w ok. 200 szkotach, obejmuje mtodziez
od 14 do 19 roku Zyciaz.

Szczegétowy uktad tresci nauczania ekonomiki
organizacji przetworstwa spozywczego

Na podbudowie przedmiotéw ogélnych i zawodowych realizowany jest przed-
miot ekonomika i organizacja przetwdrstwa spozywczego w IV 1 V klasie w
wym1arze 2 godzin tygodniowo. Orientacyjnie liczba godzin na nauczanie wynosi
1243,

Podziat materialu nauczania i proponowana liczbe godzin przedstawia ponizsza
tabela.

Celem nauczania tego przedmiotu jest zapoznanie uczniéw z zagadnieniami
ekonomicznymi dotyczacymi przetwdrstwa spozywczego, a takze z problemami
Scifle zwiazanymi z praca w tym resorcie, tj. organizacja i prawem pracy, psycho-
logia, socjologia i fizjologia pracy.

Proces dydaktyczno-wychowawczy w ramach tego przedmiotu rozpoczyna si¢
od analizy miejscai specyfiki przetworstwa spozywczego w gospodarce. Uczniowie
poznaja role 1 kierunki produkcji przetworstwa spozywczego, wykorzystujac doku-
menty statystyczne. W dziale 2 ,,Specyfika produkcyjna przemyshu spozywczego”
uczniowie zdobywaja umiejgtnosci charakteryzowania sfery produkcyjnej i opraco-
wywania map, zestawieil udziatu przetworstwa spozywczego w ogdlnej produkcji
wojewddztwa, kraju.

2Drop W.: Przedsigbiorczo§¢ — nowy program nauczania w §rednich szkotach zawodowych. Biul.
Pedag. O§w.Rol. nr 3, 1994, 5. 72-76; Drop W.: Nauczanie przedsigbiorczos$ci w szkolach. Biul. Pedag.
Osw. Rol. nr4, 1994, s. 28-33; Drop W.: Rola nauczyciela w nauczaniu przedsigbiorczosci. Biul. Pedag.
Odw. Rol. nr 1, 1995, s. 30-40; Drop W.: Opisowa ocena uczniéw w nauczaniu ,,Przedsigbiorczosci”.
Biul. Pedag. Osw. Rol. nr 2, 1995, 5. 290-39

3Dokumentaqa programowa. Zawdd: Technik technologii zywnoscx 2131. CDiEwR Brwindw.
Warszawa 1992. Dokumentacja programowa. Zawéd: Operator maszyn i urzadzen przemystu spozyw-
czego 4703. CDIEwR Brwinéw. Warszawa 1992. Dokumentacja programowa. Zawdd: Technik rolnik
2206. CDiEwWR Brwinéw. Warszawa 1992.
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Tabela
Lp. Tematy Orienta-
cyjna
liczba
godzin
1 Wiadomosci wstepne ’ 2
2 Specyfika produkeyjna przemystu spozywczego ] 6
3 Podmioty gospodarcze w przetwdrstwie spozywczym 15
4 Strukiura organizacyjna podmiotéw gospodarczych przemystu 10
spozywczego
5 Organizacja zarzgdzania w przemysle spozywczym 8
6 Zwigzki przemystu spozywczegdo z rolnictwem 6
7 Uwarunkowania przemystu spozywczego na rynku krajowym 6
8 Uwarunkowania przemysiu spozywczego na rynkach zagranicznych 4
9 Organizacja procesu produkeyjnego w przetwdrstwie spozywczym 8
10 Gospodarka czynnikami produkciji 5
11 -Postep techniczny i organizacyjny w przemysle spozywczym 4
12 Pracownicy w podmiotach gospodarczych przemystu spozywczego 4
13 Wybrane zagadnienia z prawa pracy 4
14 Wybrane zagadnienia fizjologii, psychologii i socjologii pracy 12
15 Koszty i wyniki dziatalnosci podmiotu gospodarczego przemystu 7
spozywczedo
16 Do dyspozyciji nauczyciela 23
Ogétem 124

Dziat 3 ,,Podmioty gospodarcze w przetworstwie spozywczym” obejmuje
udziat form wlasnosci w strukturze produkcji oraz charakterystyke i zasady dziatania
poszczegdlnych podmiotéw gospodarczych panstwowych, prywatnych, spétdziel-
czych.

Wiadomosci i umiejetnosci z tego zakresu stanowig podstawe do nastepnego
dziatu 4 ,,Struktura organizacyjna podmiotéw gospodarczych przemystu spozyw-
czego”. Tu przewiduje si¢ klasyfikacje i podzial przemystu spozywczego wedhug
branz, a takze poznanie struktury organizacyjnej spotki i spéidzielni, zarzadzania w
podmiotach gospodarczych prywatnych. Zagadnienia te sa szczegdlnie wazne, gdyz
uczniowie zdobywaja umiejetnosci rozpoznawania rodzajéw wiasnoséci podmiotéw
gospodarczych w rejonie 1 kraju oraz rozmieszczenie surowcéw przetworstwa
spozywczego na danym terenie 1 ustalania wielkosci ich potrzeb.

Trescia nauczania w dziale 5 ,,Organizacja zarzadzania w przemysle spozyw-
czym” sa podstawy organizacjiizarzadzania zaktadami przetworstwa spozywczego,
obieg informacji i stosowane techniki organizatorskie.

Z elementami ksztattujacymi wolny rynek, tj. produkcja rolnicza i obrotem
rolnym, uczniowie zapoznaja si¢ w dziale 6 ,,Zwiazki przemystu spozywczego z
rolnictwem”. Ponadto poznaja strukture rynku rolnego wedhig dostawcéw i form
obrotu, a takze bazg techniczng i organizacje obrotu produktami rolnymi.
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Dziaty 718 ,,Uwarunkowania przemystu spozywczego na rynku krajowym i na
rynkach zagranicznych” zapewniaja uczniom zdobycie wiadomosci i umiejgtnosci
w zakresie badania spozycia metoda bilansowa oraz ksztaltowanie 516; cen na
produkty spozywcze i budzetéw rodzinnych w kraju. .

Uczniowie zdobywaja umiejetnosci okreslania udzialu polskiego przetworstwa
spozywczego w skali europejskiej oraz optacalnodci importu i eksportu towaréw
zywno§ciowych w poszczeg6inych branzach.

Dzial 9 ,,Organizacja procesu produkcyjnego w przetworstwie spozywczym”
1 dziat 10 ,,Gospodarka czynnikami produkcji” pozwalaja uczniom poznac i zapla-
nowac procesy produkcyjne w zaleznosci od podmiotu gospodarczego przetwdrstwa
spozywczego, jak tez pozna¢ majatek trwaly, jego amortyzacje oraz opanowac
umiejetnos¢ okreslania roli Srodkéw produkceji 1 remontéw w procesie produkcyj-
nym.

,»Postep techniczny i organizacyjny w przemy$le spozywczym” (dzial 11)
zawiera zagadnienia ogdlne dotyczace postgpu technicznego 1 roli komputeryzacji
w postepie, uczniowie majg tez mozliwo$é zdobywania umiejetnosci obliczania
efektéw usprawniefi podnoszacych jakosc i zwiekszajacych produkcje.

Dziat 12 ,,Pracownicy w podmiotach gospodarczych przemystu spozywczego™
idziat 14 ,,Wybrane zagadnienia fizjologii, psychologii i socjologii pracy” dotycza
pracownikéw, ich zatrudniania i wydajrioéci pracy, konkurencji na rynku pracy. W
ramach tych dzialéw uczniowie maja okazje poznaé osobowos¢ cztowieka i réznice
indywidualne oraz mechanizmy zachowania sie czlowieka, style zarzadzania
1 kierowania. )

»Wybrane zagadnienia z prawa pracy” — dziat 13 — obejmuja ogdlne pojecia z
zakresu prawa, a takze praktyczne wiadomosci i umiejgtnosci dotyczace powstawa-
nia stostnku pracy, rozwiazywania stosunku pracy, rozstrzygania sporéw i ochrony
pracy.

,»Koszty 1 wyniki dziatalno$ci podmiotu gospodarczego przemystu spozywcze-
go” omawiane sg w dziale 15. Szczegélowa tredcig tego dziatu jest problematyka
analizy dziatalnosci podmiotu gospodarczego, metody, rodzaje i zasady analiz:
zatrudniania, efektywnosci i optacalno$ci produkc;ji.

Celem analizy programu nauczania jest dobre zrozumienie jego intencji
i zalozen, zapewnienie korelacji miedzyprzedmiotowej (wewnetrznej 1 zewnetrz-
nej), zaplanowanie metod 1 Srodkéw dydaktycznych, dostosowanie szeroko rozu-
mianych celéw ksztalcenia do potrzeb zmieniajacego sie rynku pracy.

-
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Training Labour for‘_the Needs of Food Economy
in Various Types of Food Industry Schools

Abstract

Various types of schools training the youth in the field of food processing were
presented in this article. It has been pointed out that the changes in syllabus in
Poland are in keeping with the new nomenclature of professions which is determined
by economic transformations in the recent years.

The structure of teaching contents of subjects dealing with economics and
organization of food processing was also analysed in the paper.



